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Beefsteak-Tartar 11,90
mit Zwiebelringen und Toastecken als Hauptspelgke90
Carpaccio vom , Yellow Fin“ Thunfisch 12,90
mit Meersalz, Limettensaft, Olivendl und Rucola
Knackiger Vogerlsalamit gerdstetem Speck, 10,90
gehacktem Ei und steirischem Kirbiskerndl
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Schaumsuppe von Sellerie und Pastinake 5,40
mit Schwarzbrotchip
Kraftige Rindsuppe 4,90
mit Frittaten, Kaspresskntdel oder gebackenem Letimtel
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Medium gebratenes Rinderfiletsteauf Cognacjus 24,90
mit Marktgemuse und gebackenen Kartoffeln
Im Kupferkessel gekochte Gustostiicke 17,90
vom Salzburger Almochsen (Tafelspitz, Scherzehuvalierspitz)
mit Apfelkren, Schnittlauchsauce,Cremespinat urstdrdapfel
Zwiebelrostbratenvon der Beiried (rosa) 17,90
mit Rosterdapfeln und Speckbohnen
In Butterschmalz gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb 17,90
mit Petersilienerdapfeln und Preiselbeeren vom Schwein 12,90
.Flakergulasch* vom Rindmit Semmelknoédel 12,90
Rahmgulaschvom Milchkalb mit Butterspatzle und grinem Salat 16,90
Ausgeldstes Alt Wiener Backhendl 12,90

mit Erdapfel-Vogerlsalat und Preiselbeeren
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